MINISTERUL EDUCATIEI NATIONALE SI CERCETARII STIINTIFICE

CENTRUL NATIONAL DE DEZVOLTARE A
INVATAMANTULUI PROFESIONAL SI TEHNIC

Anexanr. 6 la OMENCS nr. 4457.1.8-07.2016

CURRICULUM

pentru

clasa a IX-a

INVATAMANT PROFESIONAL

Domeniul de pregitire profesionali: TURISM SI ALIMENTATIE

Acest curriculum a fost elaborat in cadrul proiectului “Curriculum Revizuit Tn invitimantul Profesional si Tehnic
(CRIPT)”, ID 58832.

Proiectul a fost finantat din FONDUL SOCIAL EUROPEAN

Programul Operational Sectorial Dezvoltarea Resurselor Umane 2007 — 2013

Axa prioritard: 1 “Educatia si formarea profesionald in sprijinul cresterii economice si dezvoltérii societdtii bazate pe
cunoastere”

Domeniul major de interventie 1.1 “Accesul la educatie si formare profesionald initiald de calitate”
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Domeniul de pregitire profestonald: Turism si alimentatie



NOTA DE PREZENTARE

Acest curriculum se aplicd pentru calificdrile din domeniul de pregitire profesionald Turism si
Alimentatie :

1. Bucatar

2. Cofetar — patiser

3. Ospitar (chelner), vinzator in unitiiti de alimentatie

4. Lucritor hotelier

Curriculumul a fost elaborat pe baza standardelor de pregatire profesionald (SPP) aferente
calificérilor sus mentionate.

Nivelul de calificare conform Cadrului National al Calificarilor — 3

Corelarea dintre unitatile de rezultate ale invitirii si module:

Unitatea de rezultate ale invatarii —
i tehnice generale (URI)
UR' 2. Aplicarea:conceptelor de bazaale: |wranir 1. Basgle comiabiliisg
contabilitatii
URI 4. Asigurarea calititii in turism si
alimentatie
URI 5. Organizarea activititii in unitatile
de primire turistici
URI 6. Realizarea proceselor de bazi in
alimentatie

Denumire modul

MODUL 2. Calitatea in turism si alimentatie

MODUL 3. Structuri de primire turistici

MODUL 4. Procese de bazi in alimentatie




PLAN DE INVATAMANT
Clasa a IX-a
invitimant profesional
Aria curriculara Tehnologii

Domeniul de pregidtire profesionald: TURISM SI ALIMENTATIE

Culturi de specialitate si pregitire practici siptiméanala

Modul 1. Bazele contabilitatii
Total ore /an: 68
din care: Laborator tehnologic -
Instruire practici -

Modul II. Calitatea In turism si alimentatie

Total ore /an: 68
din care: Laborator tehnologic -
Instruire practica 34
Modul III. Structuri de primire turistica
Total ore /an: 68
din care: Laborator tehnologic -
Instruire practici 34
Modul IV. Procese de bazi in alimentatie
Total ore /an: 102
din care: Laborator tehnologic -
Instruire practica 34

Total ore/an = 9 ore/siapt. x 34 siptimani = 306 ore

Stagii de pregitire practici - Curriculum in dezvoltare locala

Modul 5. *

Total ore/an: 150
Total ore /an = 5 sipt. x S zile x 6 ore /zi = 150 ore/an
TOTAL GENERAL: 456 ore/an

Noti: In clasa a IX-a, stagiul de pregitire practica se desfisoara la operatorul economic/institutia
publicé partenera. Conditiile in care stagiul de practica se desfdsoara in unitatea de invatdmant, sunt
stabilite prin metodologia de organizare si functionare a invatamantului profesional.

* Denumirea si continutul modulului/modulelor vor fi stabilite de citre unitatea de invitdmant in
parteneriat cu operatorul economic/institutia publicé partenera, cu avizul inspectoratului scolar.
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