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CURRICULUM

pentru

clasa a XI-a
INVATAMANT PROFESIONAL
Calificarea profesionala

BUCATAR

Domeniul de pregitire profesionala:
TURISM SI ALIMENTATIE
Domeniul de pregitire generala
ALIMENTATIE
2018

Acest curriculum a fost elaborat ca urmare a implementarii proiectului “Curriculum Revizuit in Invitimantul
Profesional si Tehnic (CRIPT)”, ID 58832.

Proiectul a fost finantat din FONDUL SOCIAL EUROPEAN

Programul Operational Sectorial Dezvoltarea Resurselor Umane 2007 - 2013

cunoastere”
Domeniul major de interventie 1.1 “Accesul la educatie si formare profesionala initiald de calitate”} <




NOTA DE PREZENTARE

Acest curriculum se aplica pentru calificarea profesionala BUCATAR corespunzitoare profilului
SERVICII, domeniul de pregétire profesionala TURISM SI ALIMENTATIE:

Curriculumul a fost elaborat pe baza standardelor de pregitire profesionald (SPP) aferente
calificdrilor sus mentionate.

Nivelul de calificare conform Cadrului National al Calificirilor — 3

Corelarea dintre unititile de rezultate ale invatarii si module:

Unitatea de rezultate ale invitarii —

tehnice specializate (URI) _

URI 9. Realizarea preparatelor culinare MODUL 1. Preparate culinare

URI 10. Realizarea preparatelor recomandate in
diferite diete

Denumire modul

MODUL 2. Preparate pentru diete

Calificarea profesionalid: Bucétar
Domeniul de pregitire profesionald: Turism si alimentatie \
Domeniul de pregatire generala: Alimentatie s -



PLAN DE INVATAMANT
A Clasa a XI-a
Invatimant profesional

Calificarea: BUCATAR

Domeniul de pregitire profesionald: TURISM SI ALIMENTATIE
Domeniul de pregitire generali: ALIMENTATIE

Pregiitire practici!

Modul I. Preparate culinare

Total ore/an: . 420
din care: Laborator tehnologic 150
Instruire practica 270

Modul II. Preparate pentru diete

Total ore/an: 210
din care: Laborator tehnologic 120
Instruire practica 90

Total ore/an = 21 ore/sapt. x 30 saptimani = 630 ore/an

Stagiu de pregiitire practici’ - Curriculum in dezvoltare locali

modwi I0L.*
Total ore/an: 300
Total ore /an = 10 sapt. x 5 zile x 6 ore /zi = 300 ore/an
TOTAL GENERAL : 930 ore/an
Nota:

1. Pregitirea practici poate fi organizati atit in unitatea de invitimant cat si la operatorul
economic/institutia publica partenera
2. Stagiul de pregitire practicd se desfagoard la operatorul economic/institutia publica partenera.
Conditiile in care stagiul de practici se desfdsoard in unitatea de invitdmant, sunt stabilite prin
metodologia de organizare si functionare a invatdmantului profesional.

* Denumirea si continutul modulului/modulelor vor fi stabilite de citre unitatea de invatamant in
parteneriat cu operatorul economic/institutia publica partenerd, cu avizul inspectoratului gcolar.

Calificarea profesionald: Bucitar
Domeniul de pregitire profesionald: Turism si alimentatie
Domeniul de pregédtire generald: Alimentatie




